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“Andlisis de factibilidad de un EF de tambo ovino”
Elaboracion de un plan de recuperacion de un EF ovino lechero
Actividad de Practicas Profesionalizantes

15 de mayo de 2020

Presentacién:

Se trata de un proyecto para trabajar en el Gltimo afo de la
tecnicatura en Produccién Agropecuaria. En el se muestra la
actividad de los estudiantes en relacién al tema, la
interrelaciéon entre las 4rea (materias), las relaciones
interpersonales internas y externas, la blsqueda de
informacion, el anélisis de costos y beneficios, las actividades
practicas relacionadas al vinculo educacién vy trabajo y la
creacién de un entorno formativo con participacién de
alumnos de cursos inferiores.

Fundamentalmente se muestra el impacto real de la “Estrategia pedagdgica de
Integracion Curricular Basada en el Método de Proyecto” ICBP

Este es un ejemplo concreto de la aplicacién de la ICBP, durante el desarrollo de esta experiencia,
se visualiza la interaccién de contenidos de diferentes areas disciplinares y la relacién con el
contexto socio-productivo que lo contiene.

El proyecto se desarrollé en la EESA Las Flores durante el ciclo 2019, pensando en la continuidad
en otros ciclos lectivos, con otros grupos de estudiantes. Se trata también de un proyecto
productivo-diversificado con agregado de valor. Por ser posible de transferir a pequefos
productores, se transforma en innovador; en el se destaca fundamentalmente la factibilidad y
sustentabilidad econémico-ambiental.

Por generar expectativas y motivaciéon en los estudiantes, se transforma también en un modelo de
proyecto emprendedor.

La experiencia arrojé resultados altamente positivos en lo concerniente a la mejora de la calidad
educativa, asi se demostro en las diferentes situaciones de evaluacién (Evaluaciones institucionales
trimestrales y final, evaluacién provincial y nacional 2019 de calidad educativa).

Resumen

Se analizé la factibilidad econdmica de incorporar en la EESA de Las Flores un emprendimiento
tipo, MICROPYME, como un Entorno Formativo; en cumplimiento de la trayectoria formativa de los
estudiantes y de acercar alternativas productivas diversificadas a la comunidad.

a. Este proyecto se organizé sobre las pautas para el trabajo en 7° ano.

b. Participaron profesores de las dreas: Produccién, Tecnologia, Gestiéon vy Prdcticas
Profesionalizantes.

c. Incorporé estratégicamente, alumnos de 3° CBSA, 5°6°y 7° del CSSA, a los efectos de generar
continuidad.
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El mismo considerd una pequena poblacién inicial de 10 ovejasy 1 carnero de raza Frisona, “nlcleo
inicial”, a partir del cual y atento a resultados de viabilidad y eficiencia pedagdgica - productiva se
analizard su futuro crecimiento.

Este proyecto fue aprobado en los aspectos pedagdgicos y financieros por el equipo directivo y
referente de la Asociacién Cooperadora. En el mismo, se considera los aspectos referidos a
organizacién de personal necesario, los alumnos y docentes participantes y docentes de cursos
inferiores.

En la trayectoria formativa correspondiente a la Tecnicatura en “Produccién Agropecuaria, la
ensefnanza de la produccién ovina corresponde al 3° afo como ganaderia . La escuela no contaba
con el EF correspondiente, Disposiciéon N° 88/09 de “Organizacién de los entornos formativos”,
Direccién de Educacion Agraria de la provincia de Buenos Aires.

El proyecto incluye el andlisis del uso de infraestructura y equipamiento ocioso de la escuela.

* Este proyecto se suma las experiencias para mejorar la calidad educativa, y es una prueba mds
de la “Estrategia pedagdgica basada en proyectos”. En todo su desarrollo se logré mantener las
expectativas y motivacion de los diferentes grupos de alumnos que participaron.

Se afirma que mantener viva la creatividad en los estudiantes estimula y favorece la educacién...
sin dudas sucedia esto en cada jornada de trabajo en el entorno formativo que se construia paso a
paso. Resultaba dificil recepcionar a los numerosos alumnos que deseaban concurrir a trabajar en
el predio fundante; los habia desde 3° afo hasta 7° ano, las horas (libres) eran de plena actividad.

* Por ser una produccién, que generalmente se desarrolla como proyectos familiares (crecientes
en la region), es una oportunidad para mejorar el acercamiento de la escuela a esos emprendimientos
brindando informacién y capacitacion (dimensién social de los entornos formativos).

Introduccién al tema

Entre las posibilidades de diversificacién productiva que ofrecen los ovinos, estd la produccién de
leche, la fabricacién de dulce y queso de oveja. Es una alternativa que podria generar
emprendedores, medianos o pequefos productores con poca capacidad de inversién; podrian
encontrar aqui una alternativa rentable.

Los productos elaborados con agregado de valor en origen, tienen nichos comerciales sustentables
y sostenibles en su faz econdmica. Por sus cualidades gastrondémicas y nutricionales, son productos
con trascendencia internacional (gourmet); a nivel local, regional, provincial y nacional tienen un
mercado interesante poco explorado.

En nuestro pais, la lecheria ovina es una actividad nueva, no consolidada en magnitud; no obstante,
consideramos que genera una buena alternativa para emprender con cierta certeza de viabilidad.

La bibliografia y estudio de mercado nos mostré que, las razas lecheras mas utilizadas son: la
Frisona del Este y en menor medida la Pampinta (Suérez et al., 1998).

Consideramos como indicador de produccién, que el rinde total promedio de leche estimado por
oveja es de 250 litros y por borrega de 1er parto de 150 litros. De acuerdo a la evolucidén de los
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resultados que se obtengan, luego de ejercitar el manejo y elaboraciones, se evaluard y decidird
que actividad se priorizard, dulce, quesos u otros derivados. Estas producciones estdn pesadas
para el consumo local, ventas internas en la escuela, en ferias locales y al potencial turismo.

A pesar de la buena aceptacién del queso (McCormick y Yasky, 2000), el desconocimiento del
producto vy la falta de reglamentaciones especificas, son uno de los mayores problemas. Esta
situacion, junto a dificultades en lo productivo, desmoraliza a los emprendedores y provocan el
cierre de numerosas lecherias.

Sin embargo, consideramos que, es una alternativa posible y lo vamos a investigar

Contar con andlisis econdmicos reales y estudio de mercado, seria de gran ayuda para que nuevos
emprendimientos se puedan concretar. Que esos emprendedores, puedan acceder a nuestros datos
sobre la experiencia consolidada, a los andlisis de la factibilidad econémica; contribuyendo asi, a evitar
fracasos.

* El presente trabajo tiene como objetivo analizar los costos y la rentabilidad de la lecheria ovina
con agregado de valor. Nos basamos, en un modelo real de produccién de leche y elaboracién de queso
y dulce artesanal; sin descuido de los propésitos educativos antes mencionados.

Organizacién de las actividades pedagdgicas
La rutina de trabajo esta basada en la propuesta del disefio curricular vigente, 20 hs semanales con
4 areas disciplinares. La cadena agroalimentaria que se aborda, es parte del alcance de la
Orientacién de la Tecnicatura en “Agroalimentos”.
Los alumnos trabajan en dos duplas, orientadas a la produccién ovina de leche y la otra orientada al
Valor Agregado, cumpliendo las dos grandes fases de la cadena agroalimentaria correspondiente a
la leche ovina.

Los objetivos especificos del proyecto

El objetivo central es mejorar la calidad educativa de los estudiantes, y su proyeccién social.

El entorno formativo es una necesidad pedagdgica, es parte del disefio curricular y cumple con el
perfil profesional.

La promocién del emprenderdorismo es el eje central de trabajo formativo de los estudiantes,
despertar el hacer propio, dando identidad al producido e independencia laboral.

La ubicacion estratégica de la escuela, generando informacion, trasladando genética, nuevas
tecnologias y manejo, referencias comerciales y de capacitacion.

Mostrar un modelo de produccion y agregado de valor abierto a la comunidad

Materiales y Método (pautas de trabajo)

El proyecto 7°2019, considero los siguientes datos para el anélisis de factibilidad:
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- Majada inicial conformada por 10 ovejas con 1 carnero, y una reposicion del 20-24%.

- La majada se organiza con servicios estacionales para lograr pariciones en julio y comienzo del
ordene a los 45 dias del parto.

- Se ordenard una vez al dia. Se estima un periodo que va desde 15 julio a 15 diciembre, 150 dias. El
rinde total promedio de leche estimada por oveja, es de 0,8 litros diarios o sea 150 litros anuales.
Se basa en el sistema media leche, manteniendo el cordero en pie, con encierre separado de la
madre a la noche. Los sdbados y domingos no se ordenara, por falta de personal.

- La base alimenticia en un principio, serd de pasturas de diversa composicién: Ray grass criollo,
cebadilla criolla, trébol blanco existentes en potrero destinado; en una segunda instancia
incorporacién de mejores especies lecheras. Siempre se estard pendiente, acercar refuerzos
alimenticios atentos a los requerimientos de los animales. Los recursos que incorporamos al
andlisis econdmico son: Alfalfa en fardos, maiz en grano, rollos de pasturas y balanceados.

Atento a contar con maiz de cosecha propia, se ingresé al anélisis econémico, como suplemento de
ordefie a razén de 300 gramos inicio y 100 gramos al final. De ser necesario se sumaran,
aplicaciones de nutrientes menores por via vacunas y/o nicleos vitaminicos.

- Consideramos los gastos de engorde de corderos y corderas destetadas, pensamos en valorizar
estos productos como reproductores.

- Se incluyeron los gastos de higiene del tambo, de revisién de carneros, vacunaciones, control de
parasitos y de mastitis.

- El jornal del tambero, al igual que gastos en honorarios y El entorno formativo es una necesidad
pedagdgica, es parte del disefo curricular y cumple con el perfil profesional.

La promocién del emprenderdorismo es el eje central de trabajo formativo de los estudiantes,
despertar el hacer propio, dando identidad al producido e independencia laboral.

La ubicacion estratégica de la escuela, generando informacion, trasladando genética, nuevas
tecnologias y manejo, referencias comerciales y de capacitacion.

Mostrar un modelo de produccién y agregado de valor abierto a la comunidad
Materiales y Método (pautas de trabajo)
El proyecto 7°2019, considero los siguientes datos para el anélisis de factibilidad:

- Majada inicial conformada por 10 ovejas con 1 carnero, y una reposiciéon del 20-24%.

- La majada se organiza con servicios estacionales para lograr pariciones en julio y comienzo del
ordefe a los 45 dias del parto.

- Se ordefard una vez al dia. Se estima un periodo que va desde 15 julio a 15 diciembre, 150 dias. El
rinde total promedio de leche estimada por oveja, es de 0,8 litros diarios o sea 150 litros anuales.
Se basa en el sistema media leche, manteniendo el cordero en pie, con encierre separado de la
madre a la noche. Los sdbados y domingos no se ordefara, por falta de personal.

- La base alimenticia en un principio, serd de pasturas de diversa composicién: Ray grass criollo,
cebadilla criolla, trébol blanco existentes en potrero destinado; en una segunda instancia
incorporacién de mejores especies lecheras. Siempre se estard pendiente, acercar refuerzos
alimenticios atentos a los requerimientos de los animales. Los recursos que incorporamos al
analisis econémico son: Alfalfa en fardos, maiz en grano, rollos de pasturas y balanceados.
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Atento a contar con maiz de cosecha propia, se ingresé al anélisis econémico, como suplemento de
ordefne a razén de 300 gramos inicio y 100 gramos al final. De ser necesario se sumaran,
aplicaciones de nutrientes menores por via vacunas y/o nicleos vitaminicos.

v Consideramos los gastos de engorde de corderos y corderas destetadas, pensamos en
valorizar estos productos como reproductores.

v Se incluyeron los gastos de higiene del tambo, de revisién de carneros, vacunaciones,
control de pardsitos y de mastitis.

v El jornal del tambero, al igual que gastos en honorarios y de mantenimiento fue
contemplado; ademds de los costos de energia y mantenimiento de equipos. de
mantenimiento fue contemplado; ademds de los costos de energia y mantenimiento de
equipos.

Organizacién del proyecto, fases

¢ Como se organiza el Proyecto de los alumnos?

RESPONSABLES: Profesor Referente del grupo

1. Analisis del contexto: Investigar los aspectos socio-comunitarios.
Identificar situaciones. FODA .

. Grupo de alumnos y tutores: Organizacién grupos y nombrar
tutores

. Tema y recorte: Tambo ovino con agregado de valor y el recorte se
centro 'en el analisis de costos-beneficios.

FODA: Del proyecto en si, analisis de factibilidad

. Interrelacion de contenidos: Aportes realizara cada area curricular
al proyecto en general y particular.

Informe preliminar: Redaccién de la idea del proyecto
Planificacion: De cada fase del proyecto. Como? Con que? Para
que? Donde?

. Programacion: Rutina de trabajo de docentes y alumnos (Tiempos,
lugares, acompafiantes...)

9. Registro de datos: Relevamiento, usc de cuadernos, celulares,
procesadores GESTION

10.Ejecucion: Desarrollo real del proyecto
11.Evaluacion: Como se realizara la evaluacion

Alcance y continuidad...

La experiencia incorpora alumnos de diferentes anos (segun la trayectoria que define el diseno
curricular), con tendencia al emprendedorismo; experiencia educativa que denominamos
“Alumnos emprendedores”.

Esta experiencia se inicia este ano, serd promovida por los estudiantes de 7° ano, sumando alumnos de
3°ano del CBSA y de 5° ano del CSSA, que serdn sus herederos de continuidad.

Este alcance, ademds de garantizar la continuidad del proyecto, fortalecerd la participacion de los
profesores a los proyectos de integracion curricular de otros cursos, lo cual siempre se observa como

determinante de resultados.

Trabajo interrelacionado entre las dreas curriculares y las vinculaciones externas al proyecto
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Estructura pedagogica

Areas participantes

PRODUCCION MANEJO Y
e e

MATERIA PRIMA PROYECTO PRODUCTIVO AGREGADO DE VALOR
LOS ALIMENTOS PLANIFICACION DE LA PRODUCCION ALA MP
PRODUCCIONES FAMILIARES COMERCIALIZACION CONSERVAGION
VALOR AGREGADC EN ORIGEN LEGISLACION Y SEGURIDAD TECNOLOGIA : ELABORACIONES
PRODUCCIONES REGIONALES LABORAL CONTROL DE CALIDAD DE LOS
ANALISIS DE GESTION ALIMENTOS Y BPM

ALIMENTOS DE CORIGEN ANIMAL: CARNE, LECHE, HUEWOS, MIEL

ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL: FRUTAS Y HORTALIZAS, CEREALES Y OLEAGINOSAS

TECHICO AUTOGESTIVOD
PARTICIPATIVO DEL DESARROLLC REGIOMAL
PROYECTOS DE ALUMNOS

-

Tambo ovino

‘ INTA: Produccion |

| CEA 12 Capacitacion |

| ESCUELA: Armado EF | l

‘ Fuentes: Informacion

| | Capacitacion EMPRENDEDORISMO |

Vemos que si bien se trabaja un tema comun referido a los ovinos lecheros, el proyecto considera
el abordaje a todas las cadenas agroalimentarias (por extrapolacién de conocimientos vy
capacidades).

Dos matrices FODA, una sobre el contexto y la otra sobre el impacto del proyecto en el.

FODASs

= F: Clima, suelo y extensiones +F: - Conviccion y responsabilidad
de buenos pastizales. par desarrollar el proyecto

+O:- Desarrallar un EF y concretar un
= O:- Desarrollo de un emprendimiento de alumnos

emprendimiento

+D: - Capacitacién en produccién
ovina de tambao.

» D:- Capacitacion y experiencia -A: Robos, dafios y comercializacicn

= A: Comercializacion

>Laidea se fortalece por:
* Tener espacio fisico e infraestructura minima necesaria
* Posibilidad conseguir un rodeo ovino lechero seleccionado
e Contar con oferta forrajera (Campo natural mejorado). Suplementacién estratégica, maiz
quebrado 400 gramos/cab/dia

» Generar reposicion propia:
* Programar pariciones estacionadas para Julio
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* Ordefie 4 dias por semana (150 dias al afno) Media leche corderos al pie.
* El rinde estimado 1200 litros de leche totales anuales

- Contar con sala de elaboracién. Producir 80 % quesoy 20% de dulce

Trabajar la IDEA CENTRAL DE CONFORMAR EL PROYECTO ALUMNOS EMPRENDEDORES
Organizacién, planificacién, estudio econdmico y armado EF p/alumnos. Participacién de 3°,5°y 7°

Datos productivos: (noviembre 2019)
Cabezas p/ha: 11

Pasturas 1 ha

Suplemento: 400 gr. maiz quebrado/oveja/dia Plantel ovino:
Fardos propios pastura

Servicio (carnero e inseminacién)
Plan sanitario controlado

= 10 ovejas frisonas paridas
Con corderos al pie de 3 meses

] } - 1 carnero

Arrendamiento considerado sup del EF: 60 Kg.

novillo/ha

Produccién estimada:

800 CC leche p/oveja/dia

150 dias ordefie Julio- Diciembre
1200 litros ano

V: A Dulce y queso

Produccién de : 6 Corderos y 6 corderas

C/genética ANALISIS DE COSTO BENEFICIOS DEL RODED LECHERO OVIND

3 Kg lana D/OVeJa | Cuadro 1: Estimacion anual de los costos de produccion en el tambo

Valor vta cordero $ 2000

Valor Vta Cordera $ 3500 Alimantacidn base pasturs natural 3600
Racionamisnta: Basa maiz quebrada 3804
Racionamiento apoyo con balanceado Mo considerado para este

e . perioda 1]

Resultados econdmicos ocria cortararias desteiedor. para viareprodoctares denioador | 285
Sanidad e Higiene 11330

A los efectos de poder imaginar la realidad E*”a“f’“”“ﬁ*" 4:;;

’ . . . . nBlgIB

econdmica del proyecto realizamos el siguiente Gastos de esquia, 360

andlisis que se presentdé a los Directivos, a los Atencién veterinaria urgencia 2500

. ”, . Total Gastos directos GD 41420

jefes de Area (responsables de los diversos EF

que cuenta la escuela) y al Administrador de la
Asociacién Cooperadora.

| Cuadro 2: Estimacion de inversiones pl/producir con amortizacion
Se realizo un programa, planilla de calculo Excel,
donde se utilizo como referencias: CEA N° 12

LaS Armas y el eStUdIO de “FaCthllldad Reparacion y mantenimiento de ardefiadara 3800
econdémica de la lecheria ovina. Experiencia INTA Campra de Equipas (defiadars, freszer, fermo tangue, ekt 0
AngUIl, La Pampa (2007) Infraestructura (tinglado, sala v tarima) 5000
Reparacidn alambrados 1500
X . Boyero electificador 2860

Las inversiones como vemos son menores, se ) )
L. _ Plantal ovino (10 ovejas y 1 carnar) 35000

recupera una vieja ordefnadora a tarro (ex EF —
Amortizacion a 8 aflos 55575

ovino 2008).
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La inversion mayor fueron los materiales para construir la tarima de ordefe. En menor grado
algunas reparaciones de alambrados, refuerzo de los existentes.

La majada se canjea por animales vacunos terneras para recria, valuadas en 35000 $ el lote.

Agui vemos que el emprendimiento
resulta muy rentable, la valuacién del | | Guadre 3: Calculo de: _ »
. . Gastos directos de produccloﬂ
litro de leche se estima venta a Ingresos brutos
mercado (fabrica local de quesos de e
ovejas). La leche de ninguna manera Costos por litro de leche y Resultados Econdmicos
se venderia, pasa a la elaboracién | |Tetal gasios directos + amortizacion 469775
programada. La DrOdUCCién de leChe Valor de leche producida ciclo 2019 500Irtr-::-3l("i0d|as]a 1108 / litre 57200
l d .. l .. l Sub productos ademas de leche:
a reaujimos al minimo, ya que las Venta lana 55 Sko 200
ovejas al ser trasladadas desde Venta de corderos promedio reproductor y consumo 12000
Ayacucho a Las Flores por diferentes Vienta de corderas ( no sale a venta), precio referencial 3500 clu 17500
.. . Venta de cueros 800
razones (adaptaciéon animal), mas la _
. L. Total ingresos brutos (IB) 88400
falta de experiencia iba a generar UNa | [Costo total fitro leche: Gastos directos /liros producidos 12,50
reduccién en el rendimiento.
Margen Bruto de toda las ventas (MB): Ingresos brutos - Gastos directos 46980
MB de la produccion de leche: I. Bruto de vta leche — Gastos Directos 102225
Ingreso Neto TOTAL: MB — Amortizaciones 414225
Relacion Ingreso Neto/gastos directos 10
Rentabilidad % 93,2

Al dar valor a la leche, en el cuadro
aparecen resu ltados en la elaboracién Cuadro 4: Margenes de una queseria artesanal que produce la leche
de C|U€SOS; vemos una rentabilidad Precio de la leche que ingresa a elaboracion (al costo) 12,5
Costo de 500 litros leche para industria (ciclo 2019 =solo 60 dias ordefie) 6250
muy alentadora. — , —
Fermentes, higiene, de energia, mantenimiente, etc. 658
Total gastos fabricacion 6908
Gastos de presentacion (etiquetado y envasado) 350
Quesero: s/10 elaboracicnes 2019 estimative es practica docente 2000
Inversiones Sala de fabricacion, camara, tina, etc. 0
Amortizaciones no previstas, es porcentual a la industria escuela i}
Gastos totales 9258
Gastos totales + amortzaciones 9258
Costo por kg de queso a7
Ingresos Brutos por via quesos 78762
Margen Brute MB (Ingreso bruio - gastos fofales) 71854
Ingreso Neto (IN) MB - Amortizaciones 69504
Rentabilidad % 156

Aclaracion de resultados:
a. Relacion Ingreso Neto/Gastos directos:
* Se obtiene del calculo: Ingreso neto IN sobre gastos directos GD totales”
b. Rentabilidad:

Se expresa en %, surge de: Ingreso neto IN / Inverslones realizadas por 100

Inversion de capital 44460
En el caso de calculo cuadro N® 3 con vta de sub.-productos es de 93,2 %
En el caso de elaboracién de queso solamente cuadro N° 4 es de 156 %
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;Como se concreta el proyecto?

Se concreta por canje (animales vacunos por ovinos), entre Cooperadoras EESA Las Floresy CEA 12
en mes de agosto 2019. Los alumnos y docentes tutor realizaron la seleccién de ovejas 'y carneroy
se identificaron con caravana (responden a tatuaje de origen). Visitas realizadas segin Plan Anual
de Practicas Profesionalizantes 2019).

Se capacitaron los alumnos en “Practicas de manejo majada”, titulo correspondiente a cursos de

capacitacion aprobados por la DGCy E de la Pcia de Bs As, por medio de la Direccién de ETP y
Direccién de Educacion Agraria.

Datos productivos

En este analisis no se considera valor del guano,
aunqgue es un sub-producto importante.

Los corderos machos se intentara vender como 1200 | Litros de leche totales por afio. Ciclo 19 500 litros
reproductores, para cambio sangre en majadas, 150 | Dias de ordefie. Ciclo 19, 60 dias a 8 litros dia
solo van a venta al consumo un % minimo ( 2
corderos). El wvalor es promedio entre
reproductores y consumo.

11 | Carga ovejas por ha (racionadas y con rollos)

0,8 | Litros leche promedio por oveja por dia

Produccion de corderos (con genética)

Corderas a destete con genética (reserva plantel)
kilos de lana por oveja

Cuero oveja descarte y cordero

N |0 |Ww (G O

kg de estiercol por dia por oveja ( s/considerar)

3500 | Valor de cordera de reposiciéon

10000 | Valor de cordero de reposicion

3600 | Arrendamiento 1ha a 60 Kg novillo ha afio

Las practicas de sanidad responden al calendario Sanidad
adjunto, y son parte de las actividades formativas 650 | Sanidad por oveja con su cria hasta destete
de alumnos de 3° aflo CBSA. 380 | Sanidad del destete

Se considera apoyo profesores veterinarios en
las practicas

| 20,5 | Precio por caravanas

2500 | Son practicas, solo cuenta emergencia parto 2 visitas

La base es pastoril, sobre pastura natural Alimento:

mejorada. Presentando a septiembre de 2019 | 0:4 kg de maiz por oveja durante el ordefie

. . . 5,9 i
una composicién de ray grass, cebadilla criolla, |-22{YalorKg de maiz

algo de festuca oas. Como leguminosas Partios 0 follo L 500 ky aruales;
g y P : g 285 | Costo de recria solo hasta destete a razon de 200 gramos

observamos trébol blanco y carretilla, algin

maiz quebrado por cabeza dia.

Lotus corniculatus.

Se realiza andlisis de materia seca existente y arma curva DATOS
de oferta forrajera. Plantel ovino
La suplementacién es de estimulo al ordefie de las 1‘1’ gvejas
. . . . arnero
ovejas y de ser necesario se incorporard Como Valor canje por 2 vaquillonas en CEA 12 Las
suplemento a borregas en el ciclo 2021. 35000 /Slrm&tlsld . ’ |
. . . antel de redarige rrisonas con corderos ai
No se considera en el primer ciclo 2019 suplementos pie 9
especiales a ovejas en ordefes, se busca como fin el Prefiadas con paricion julio 2019
doble propédsito; obtener leche pero sin descuidar la Garantia y sanidad acorde
d ., d d d D i l Identificadas, tatuadas
produccién de corderos y corderas. De alli que los Adaptadas y amansadas on ordefic

ordefes serdn de lunes a viernes “media leche”.
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El ordene seria por maquina -
Infraestructura equipamiento

(recuperada), de no ser factible 3800 | Rep. De ordefiadora Estimado a verificar, caso contario seria manual

reparacion se considera ordefie |4000 | para 10 elaboraciones en el ciclo a razén de 800 Kw afio

manual como actividades practicas. 0 | Equipos (ordefiadora, freezer, termo tanque, etc.)

Este serad realizado por alumnos en un 3500 | Infraestructura (tinglado) solo reparaciones

plan de rotacién especiﬁco a acordar. 1500 | Tarima de ordefie, solo materiales, se construye en taller

Rutina de ordefie considera: lunes a |1200|Alambrados, solo material

viernes de 83 9 hs 2960 | Electrificador rodeo 12 woltios por 10 km

El protocolo incluye:

* Encierre nocturno de corderos, ovejas pastoreando

* Encierre para ordefie a las 8 hs, lavado ubre, despunte, restriccién de ordefie a ovejas con
problemas sanitarios como mastitis (solo ordefe por razones de profilaxis), colocacién de
pezoneras u ordefie manual, masaje de estimulo ubre, cuidado estricto de fin ordene
(evitar exceso), retiro de pezoneras, soltar y juntar madres con corderos, salida a pastoreo.

* (Cuidadoy mantenimiento de sala ordene y equipo

* Trasladoy Refrigeracién de leche obtenida, hasta dia de elaboracién

En cuanto al acondicionamiento del sector
Personal apoyo

se realiza con personal de la EESA, se 15000 | Jornal del tambero durante ciclo de ordefie a 100 por dia
reparo instalacion  eléctrica a nuevo, Valor referencial ya que lo hacen los alumnos acompafiados
sectorizacién, alambrado perimetral tejido Sabados y domingos no se ordefiara.

romboidal y electrificacion de pradera, 360 | Esquila es una practica, el valor es referencial

corrales de encierre de corderos, tarima de ordefe, comederos y bebederos, acondicionamiento
de ordenadora con apoyo de docentes del CEA 12.

Se considero un jornal de obrero solo de referencia o como estimulo a los alumnos atentos avance
el proyecto “Alumnos emprendedores”. También se organiza un plan de rotacién de alumnos
pasantes, este incluye los alumnos de 3° afio CBSA 'y 5° afno CSSA.

Se elaboraran este afno hasta diciembre solo Industria
el producido en los 60 dias comprendidos 5,25 | Litros de leche para hacer un kg de queso

desde llegada animales (previsto para fin de 95,2 |kilos de queso por ciclo 2019
septiembre). Kg de dulce ( Se analizara)

827 | Precio kg de queso mercado libre 20/05/2019
2000 | Maestro quesero estimado ( elaboran los alumnos)

Se capacitan los alumnos de 7° afo en el CEA |
12 en Jornadas realizadas en agosto vy
septiembre 2019 en produccién y elaboracién de dulce y queso.

A partir de iniciar ordefies en la escuela se realizaran las elaboraciones cada 15 dias en la sala de
leche bovina.

Produccién de queso de tipo artesanal:

El ejercicio se basa el la elaboracién de los litros resultantes estimados 2019 es de 500 litros, se
planifica utilizar el 90 % a quesos. No obstante el clculo econdémico se realizo al 100 % de quesos.
Se obtendrd una produccién de 95 kg en hormas de 'z kg existen en la sala de industria.

En esta etapa experimental se realizara queso puro de leche oveja y también experimental en
corte con leche vacuna.
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Se realizard ademds elaboraciones gourmet, queso en aceite de oliva.

En todas estas situaciones se realizardn encuestas a compradores y degustadores a los efectos de
ir definiendo productos mas demandados. Se iniciaran los respectivos contactos para lograr las
correspondientes habilitaciones y condiciones de comercializacién.

Elvalor de venta del queso responde a los datos del mercado, solo como queso en horma.

Se pondero también un egreso para maestro quesero, como responde a practicas formativas en el
EF tambo-industria no se generara erogacion alguna. Estos recortes de gastos: Operaciones de
esquila, plan sanitario, ordefe, encierres, elaboracién generaran recursos para contribuir al plan
“Alumnos Emprendedores”.

Los datos sobre los gastos de fabricacién utilizados en las estimaciones, incluyen los fermentos, el
cuajo, elementos de higiene, etiquetas autoadhesivas, etc. Los gastos de mantenimiento de la
planta productiva, e inversiones edilicias se consideran porcentualmente ya que se utiliza
capacidad ociosa de la industria leche vacuna que maneja Asociacién Cooperadora. Asi mismo se
estima porcentualmente los servicios de aguay energia eléctrica.

Fases elaboracion queso

| REGEPGION IDI TRASIEGO

DE LA LECHE A CUBA
DESUERADO

C’ p I - Dﬁ@
=5
= TE |

RERIGER#W“

| ReciPIENTE| [PRENSA | [camaras]
Los pasos

1-La primer etapa consiste en el filtrado de la leche para eliminar macro sustancias extrafias
2-Luego, se afiade o elimina la nata, segun el tipo de leche y el tipo de queso que se quiera
elaborar.

3-El tercer paso es calentar ( o pasteurizar)

4-Posteriormente, se procede a la siembra microbiana de arranque

5-Después, se procede al cuajado o coagulacién de la leche, pasa a estado sélido: la cuajada.

PRENSADO SALADO

OREO ¥
[:> MADURACION

MOLDEADD

o[ caar]s

o =

C UBA
SAL MUERA

6-Cuando esté proceso ha finalizado, se procede a desuerar la cuajada

7-Finalmente, se debe moldear y prensar bien la cuajada; y luego salarla.

OBJETIVOS ALCANZADOS A LA FECHA (Noviembre 2019)
Proyecto pedagdgico

« Elaboracién del plan anual de produccién del EF ovino de tambo.

« Capacitacién de alumnos de 3ro sobre registro de majada con aplicacién de celular.

« Practicas Profesionalizantes en: INTA Cuenca del Salado y CEA 12 (6 jornadas)

« Elaboracién de cronograma de participacion de docentes y alumnos de 3° afo en el nuevo
EF

« Aprobacién del proyecto por Directivos y Cooperadora Mayo

« Compra del nicleo ovino lechero: Septiembre 2019
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Evaluacién de proyecto en calidad educativa : Fin de 1°, 2°y 3° trimestre ( 4 alumnos
participantes)

Armado de infraestructuray corrales ( Ex EF conejos)

Capacitacién en elaboracién de dulce y queso 18 -19 septiembre

1° Elaboracién de dulce y queso realizada el 23 de septiembre (Capacitacién CEA N° 12)
Construccién y Colocacién de tarima realizada por alumnos de 3°,5° y 7° ano 24 de
Septiembre

Consolidacién del proyecto Experiencia de “Alumnos Emprendedores

Promocién de la escuela Proveer genética y capacitaciéon a pequefios productores

Venta de productos

Evaluacién de alumnos instancias institucionales, provincial y nacional 2019

Los alumnos de 3° CBSA y de 5°6° y 7° ano participan activamente en todas las actividades
productivas; la elaboracion, la gestién y administracion es tarea especifica de 7° ano.

Practicas Profesionalizantes acreditadas por los alumnos

Las PP acreditadas responderdn a las PP bdsicas de la Tecnicatura y las particulares de la
orientacién en Agroalimentos. La acreditacién significa reconocer las capacidades pre-laborales
logradas, en este caso:

Planificar el proyecto productivo de produccién con agregado de valor en sistemas
productivos agroalimentarios.

- Planificar un proyecto de produccién de lechera ovina con agregado de valor.

- Evaluar los resultados fisicos, econémicos y sociales en proyectos productivos y
agroalimentarios.

- Implementar la gestion administrativa, contable y fiscal, comercial de la explotacion.

- Aplicar normas de Legislacién y Seguridad Laboral en la produccién e industrializa-
cién.

- Registrary evaluar resultados fisicos, econémicos y sociales de la explotacién. .

- Gestionar la comercializacién de los productos de la explotacién derivados.

- Realizar actividades de extension en el marco de programas publicos y privados.

2. Desarrollar proyectos productivos de producciény agroalimentarios

- Desarrollar un proyecto productivo con agregado de valor, a la leche ovina y lograr
las capacidades para extrapolar a otras cadenas agroalimentarias.

- Construir infraestructura y equipamiento en el nuevo EF. Seleccionar, usary realizar
mantenimiento primario, reparaciones sencillas de herramientas, maquinas y
equipos.

- Organizar y aplicar el plan general, alimentacién, cuidado de animales, seleccién,
clasificacion y reproduccién, y aplicacién de Buenas Practicas.
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Seleccionar, acondicionar, almacenar vy transportar los productos obtenidos de
acuerdo a las normas preestablecidas.

Organizar plan de alimentacién, segln recursos forrajeros existentes y adecuarlos a
los requerimientos de los animales en produccién.

Realizar el seguimiento de la evolucién del proyecto, andlisis, procesamiento de
datos, ajustes, imprevistos. Uso de programas de planificacién y calculo de
resultados.

Presentar los avances del proyecto ejecutado y defensa

3. Agregar valor a la produccién.

Participar en procesos de agregado de valor a la leche ovina.

Industrializar en pequena escala de quesos y dulce de leche con recetas propias.

4. Usar tecnologias apropiadas en las diferentes fases de los procesos.

Seleccionar y usar tecnologias apropiadas en los diferentes procesos de produccién
y agregado de valor.

Uso de programas de calculo de elaboracién propia
Uso de nuevas técnicas de produccién y reproduccién

Manipular vy aplicar de agroquimicos y zooterdpicos de acuerdo a las
recomendaciones del profesional competente.

Participar en practicas de control de calidad y seguridad alimentaria y BPM en
produccion.

5. Controlar la calidad y seguridad alimentaria y BPM.

Reconocer y aplicar las normas de calidad, seguridad y BPM de la produccion

6. Comercializar la produccion.

Reconocery participar en diferentes aspectos de la comercializacién

Adquirir y almacenar insumos, bienes de capital de la explotacion.

Aplicar Normas de Seguridad y aplica Legislacién vigente en calidad alimentaria, personal,

higiene.

Reconocery aplicar las normas legislativas referentes de las producciones logradas.
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Fuente capacitadora

La principal fuente de datos fue y es los docentes del CEA 12 Las Armas; a los cuales les
agradecemos su permanente predisposicién por ayudarnos. Nos proporcionaron saberes y
practicas, pero valoramos principalmente su inquietud por fortalecer la idea.

En varia jornadas logramos que los alumnos se capaciten en:

Segun el programa de capacitacién en Manejo de majada

Practicas de cuidado, volteo, aplicaciones para controles sanitarios, sangrados, revision de
reproductores, esquilas, cuidado de pezunas, estado corporal.

Identificacién de razas, selecciones, reconocimiento de categorias, estado dentario, edad.
Alimentacién, recursos forrajeros y requerimientos animales segln categorias y fisiologia.
Reproduccién, revision de carneros, seleccidon, practicas de inseminacién, cruzamientos,
cualidades lecheras y carniceras.

Prevencién de riesgos.

Practicas de encierre, ordene. Uso y cuidado de maquinas y equipos, obtencién y cuidado
de leche, sanidad y calidad, protocolo de ordene.

Planificacién de la organizacién de una majada lechera y carnicera.

Aporte de nlcleo ovino

Uso de programas de calculo de resultados

Seleccién de animales y venta

Practicas de elaboracién de dulce y queso

Practicas de elaboracién de sub productos de valor agregado carnicol

Orientaciones para planificar el emprendimiento, diagrama del EF tambo ovino en la
escuela.

Todas estas actividades otorgaron a los alumnos la capacitacién especifica del CEA 12 y el
crédito de Practicas Profesionalizantes

Este proyecto demuestra que el emprendimiento es viable y sostenible econémicamente y
puede ser un modelo de andlisis de gestién para pequeios productores

El estudio econémico realizado es de incumbencia profesional del Técnico Agropecuario y nos
permite analizar la "AUTOGESTION”
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